
 
Herzlich Willkommen in unserer kleinen Speisekammer in der  

Alten  Straßenmeisterei. 
 

   

HEIMISCHER GENUSS 
 

In den letzten Jahren hat sich das Thema „Essen und Wein“ in Restaurants 
stark verändert. Die Entwicklung reicht vom der bewährten Oma-Küche bis 
zum Kennenlernen neuer Produkte und zu kunstvoll angerichteten Tellern.  
 

Wir stehen für Qualität und guten Geschmack und möchten die heimische 
Küche, deren Produkte und Esskultur bewahren, sie sorgsam weiter 
entwickeln  und die kulinarischen Schätze der Heimat nutzen. 
 

Für unsere Küche in der Alten Straßenmeisterei und seiner Speisekammer 
verwenden wir möglichst viele hochwertige heimische Produkte von 
Lieferanten und Produzenten unseres Vertrauens und aus der Region. 
In dem A-la-Carte-Restaurant Straßenmeisterei bieten wir täglich unseren 
Standard von der Speisekarte und der Schiefertafel, in der Speisekammer 
servieren wir auf Vorbestellung auch Menüs im Gourmet-Stil. 
 
Wegen der Frische und Besonderheiten der Produkte und der aufwendigen 
Zubereitungszeit für die Speisen in der Speisekammer bitten wir um 
rechtzeitige Reservierung und Speisenauswahl, damit wir Ihre 
ausgewählten Produkte beschaffen und die Speisen bestmöglich 
vorbereiten können.  
Gern begeistern wir Sie auch mit einem Überraschungsmenü. 
 

Lassen Sie sich von uns in die sinnliche Welt der Genüsse entführen und 
genießen Sie mit allen Sinnen kulinarische Erlebnisse auf einer Reise in die 
bunte Aromenvielfalt mit feinen Nuancen und Überraschungen! 
 

Wir wünschen Ihnen ein schönes kulinarisches Erlebnis in 
unserem Restaurant! 
 
Das Team der Alten Straßenmeisterei 



 

Die allergenen Zutaten unserer Speisen entnehmen Sie bitte unserer ausliegenden Aufstellung, in der wir die Pflichtauszeichnung 
vorgenommen haben. Die Preise verstehen sich in Euro inklusive MwSt. und Bedienung. Stand  1.03. 2018 Seite  2 
 

Menüvorschlag für ein Essen in der Speisekammer 

Davor 

Ziegenkäse auf Blatt-Salat 
oder 

Hiesiges Maultaschen-Süppchen  

Hauptgang 

Duo vom Zander und der Riesen-Garnele  
Safranschaum, Blattspinat und Kartoffelcreme 
oder 

Rinderfilet von der Holsteiner Färse 
Zweierlei von der Erbse und Gartenmöhren 

Danach 

Unsere Käsestraße 
oder 

Apfeltarte 
 
 
Orientierungspreise für das vorgeschlagene Beispielmenü 
Die Preise gelten auch für unser Überraschungsmenü 
 
Menü in 3 Gängen: Vorspeise + Hauptgang + Käse oder Dessert € 49 
Menü in 4 Gängen: Vorspeise + Suppe + Hauptgang + Käse oder Dessert € 59 
Menü in 5 Gängen: Vorspeise + Suppe + 1 Hauptgang + Käse + Dessert € 69 
Menü in 6 Gängen: Vorspeise + Suppe + 2 Hauptgänge + Käse + Dessert € 79 
 
 
Dazu servieren wir auf Wunsch passende Weine: 
Unsere offene Wein-Auswahl zum Menü pro Person und Gang € 10  


