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Eine kulinarische Reise weitab vom Gewohnten offeriert Mike Ddhmlow.
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Kulinarische Gaumenreisen
flir Gourmets

In der neuen ,Speisekammer” der Alten StraRenmeisterei
gibt es statt Vorraten exquisite Geschmackserlebnisse.

Lieblingsgerichte, gekonnt aus guten Zuta-
ten zubereitet, mit einer Prise Raffinesse ab-
geschmeckt und in einem hervorragenden
Preis-Leistungsverhdltnis angeboten — da-
fiir steht die Kiiche der Alten StraBenmeis-
terei. Mit der neuen ,Speisekammer"” hat
das Eutiner Restaurant nun auBerdem das
Zeug zu einem Feinschmeckergeheimtipp,
der bald in aller Munde sein diirfte. Das Re-
fugium besticht durch lassig zurtickgenom-
mene Eleganz in franzosischem Stil. Der
perfekte Ort fiir die Gaumenreise, die hier
fiir maximal 20 Gaste arrangiert wird.
Kiichenchef Mike Ddahmlow kreiert klei-
ne Kostlichkeiten, die als Reise-Stationen
auf einem Teller serviert werden. Hinter
Namen wie , Kostliches aus dem Meer" ver-
bergen sich zum Beispiel Jakobsmuscheln

auf Algensalat, ein Zitronengrasspiell mit
Langustenschwdnzchen auf Orangen-Hol-
landaise und eine Rotbarbe auf Papaya-Mo-
jo. Heimische und exotische Krauter und
Gewlirze geben den Kompositionen Cha-
rakter. Das Nebeneinander der Kleinigkei-
ten ist eine Einladung, zu erleben, wie sich
die unterschiedlichen Aromen befeuern
und geschmacklich in Szene setzen. Drei
bis sechs Stationen kann eine Gaumenrei-
se haben, individuelle Wiinsche finden Be-
ricksichtigung, ansonsten ist jede Reise ei-
ne einmalige Uberraschung. aj
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