
Die Rose ist das Logo der „Alten Straßen-
meisterei“, sie steht für die schönen Mo-
mente des Lebens, die sich dort hervorra-
gend feiern lassen. Zauberhafte Abendes-
sen in stimmungsvoller Atmosphäre bei
Kerzenschein, den „Kuss von der Rose“ als
Aperitif und den Lieblingsblumen als Tisch-
schmuck – Gastgeberin Ruth Herrnberger
liegen die persönlichen Details am Herzen.

Wahlweise werden Wunschmenüs ser-
viert oder Büffets zusammengestellt, an de-
nen niemand warten muss: Durch den ge-
samten Raum verteilen sich Tische mit un-
terschiedlichen Köstlichkeiten und jeder
Gast kann sich von seinem Appetit leiten
lassen. Musiker oder DJ sorgen für eine
klangvolle Untermalung und auch ein
Hochzeitsfeuerwerk kann arrangiert wer-
den.

Für höchste Ansprüche kann zusammen
mit dem Gourmet-Club „L’Etoile“ im Som-
mer ein „Pied dans l’eau“-Diner geboten
werden. Serviert werden den barfüßigen
Gästen an einem Tisch im Wasser Champa-
gner und Meeresfrüchteplatten.

Das tägliche Frühstücksbüffet lohnt in je-
dem Fall einen Besuch. Bei duftendem
Brot, süßen und deftigen Leckerbissen, Ei
und Obst treffen sich die Gäste zu einem fro-
hen Start in den Tag. Geburtstagskinder
dürfen sich sogar auf einen Kuchen freu-
en – und natürlich gibt es auch täglich zur
Kaffeezeit Hausgebackenes.

Alte Straßenmeisterei
Lübecker Landstraße 55, 23701 Eutin
Tel.: 0 45 21 / 79 59 69
www.altestrassenmeisterei.de

Die perfekte Mischung aus familiärer Herz-
lichkeit und unaufdringlicher Exklusivität
macht den Charme des „Töpferhof“ aus.
Mit sicherem Gespür für Qualität werden
Festlichkeiten für bis zu 50 Personen nach
den individuellen Vorstellungen der Gäste
geplant und realisiert.

Mit zwei sonnendurchfluteten gläsernen
Pavillons und dem gemütlichen Kaminzim-
mer stehen drei besondere Räume zur Ver-
fügung. Der schöne weitläufige Garten ist
bestens geeignet für Empfänge mit einer
spritzigen Erdbeerbowle.

Die „Töpferhof“-Küche ist der renom-
mierten Fachzeitschrift „Der Feinschme-
cker“ auch 2011 eine Empfehlung wert. Fri-
sche Zutaten spielen immer die Hauptrolle,
ganz gleich, ob man sich für einen Brunch,

ein vielfältiges Büffet oder eine Menüfolge
entscheidet. Zur Auswahl stehen regio-
nal-deftige Gerichte wie Holsteiner Kartof-
felsuppe mit Büsumer Krabben, saftige
Rindsrouladen oder raffinierte Kreationen
wie ein Brunnenkressesüppchen, zarter Ta-
felspitz und feine Variationen vom Lachs.

Hausgebackene Torten und Kuchen ver-
edeln die Kaffeetafel, der sortierte Weinkel-
ler bietet immer den passenden Tropfen.
Die Weine werden alle direkt von dem je-
weiligen Winzer bezogen und können im
urigen Gewölbe auch verkostet werden.

Landhaus Töpferhof
Fuchsbergstraße 5 - 9, 23626 Warnsdorf
Tel.: 0 45 02 / 21 24
www.landhaus-toepferhof.de

Zauberhaft Feiern im
Zeichen der Rose

Fröhliche Feste und romantische Abende erwarten die Gäste
in der „Alten Straßenmeisterei“ in Eutin.

Festliche Arrangements
für jeden Anlass

Im „Töpferhof“ in Warmsdorf werden Familienfeiern
zu unvergesslichen Höhepunkten.

Gastronomie-Tipps

Liebevoll schmückt Leonie Bettinger eine festliche Tafel. Gäste nehmen im gemütlichen
Kaminzimmer oder im sonnendurchfluteten, gläsernen Pavillon Platz. Im Sommer ist
der weitläufige Garten bestens geeignet für kleine und große Empfänge.  Foto: aj

Das stimmige Ambiente in der Eutiner „Alten Straßenmeisterei verspricht den Gästen
besondere Feste und angenehme Abende zu zweit oder in größerer Gesellschaft. Foto: va
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