HERZLICH WILLKOMMEN
Unsere Saisonkarte ,Aus dem Meer” 2019 in der Alten Stralenmeisterei
Aus dem Meer

Unsere Fischsuppe ,a la Bouillabaisse Nord"®
Mit Croutons und Aioli

Teller ohne Fischeinlage 8,90 €
Terrine mit Fischeinlage 14,90 €
Matjes ,Hausfrauenart” 13,90 €

Neuer Matjes, Bratkartoffeln und Salatbeilage.
Remoulade Hausfrauenart mit Zwiebeln und Apfeln

Raucherlachs mit Rosti 15,90 €

2 Rosti und Salatbeilage. Dazu: Senfdillsauce + Schmand

GrofRe Platte mit Schollen-Filets

Rahmsauerkraut und Kartoffelstampf
24,90 €

Flammkuchen ,Ostsee” 12,90 €

Geraucherter Lachs, Schmand mit frischem Dill und Fruhlingszwiebeln

Fur den kleinen Hunger und zum Kombinieren
Rahmsauerkraut mit Kartoffelstampf 6,90 €

Dazu oder zu anderen Gerichten Einzel-Aufpreis

1 Argentinische Rotgarnele 2,50 €
1 Portion Raucherlach 6,50 €
1 Portion Dorschfilet 9,90 €

Festspielteller aus dem Meer
Kleine Gala € 14,90

Terzett aus dem Meer von Matjes, Lachs und Raucherfisch
Saucen-Duo: Sauce ,Hausfrauenart” und Senf-Dillsauce
Unsere Salatkomposition von Kartoffel, Gurke und Mohre

Restaurant Alte StraRenmeisterei: Mittwoch bis Sonntag 12 — 14 Uhr und ab 17 Uhr
Lars’ Hausmannskost: Montag und Dienstag 12 — 14 Uhr und ab 17 Uhr



