HERZLICH WILLKOMMEN

in der Alten Strallenmeisterei
Unsere Saisonkarte ,Aus dem Meer” Herbst 2019

Aus dem Meer

Unsere Fischsuppe

Soupe de Poisson ,a la Bouillabaisse Nord”
Mit Croutons, geriebenem Emmentaler und Aioli

Terrine mit Fischeinlage 14,90 €

Grune Erbsen mit Ziegenfrischkase
Warme Velouté von der Erbse — Erbsencreme (9,90 €)

Mit 3 gebratenen argentinischen Rotgarnelen 16,90 €
Dazu oder zu anderen Gerichten Einzel-Aufpreis

1 Argentinische Rotgarnele 2,50 €
1 Portion Raucherlach 6,50 €

Holsteiner’s Lieblingsgericht
Matjes ,Hausfrauenart” 13,90 €

Neuer Matjes, Bratkartoffeln und Salatbeilage.
Remoulade Hausfrauenart mit Zwiebeln und Apfeln

Flammkuchen-Spezialitat
Flammkuchen ,Ostsee” 12,90 €

Geraucherter Lachs, Schmand mit frischem Dill und Fruhlingszwiebeln

Unser Fisch-Highlight auf 24h-Vorbestellung
Fisch nach Markteinkauf im Ganzen
Aus dem Backofen auf dem Kartoffel-Fenchel-
Bett mit Knoblauch im Hemd 24 .90 €

Restaurant Alte StralRenmeisterei: Mittwoch - Montag (aufler Samstagmittag) 12 — 14 Uhr und ab 17 Uhr
Kleine Karte und Weinverkauf am Ruhetag: Dienstag ab 17 Uhr



