Silvester 2019 in der Alten StraBenmeisterei

Kleiner Steh-Empfang zur Einstimmung
Unser Schwimmteich mit ,Flying Hausgeback®

Kulinarischer Auftakt
Vom Bauerntisch: Brotvariation mit Baguette
Rohkost mit Quarkdipp
Knoblauchbutter, Salzbutter und Krauterbutter aus den Morsern

Kleines Vorspeisen-Arrangement in der Vitrine
Shrimps-Cocktail, exotischer Geflugelsalat, Tomate-Mozzarella,
Melonen-Schiffchen, Pilze in Balsamico

Kulinarischer Genuss in flying Stepps serviert
Grufe aus einer fernen Welt
Pikantes aus unserer Garnelenpfanne
Kleine Rosti mit Ostseelachs

Prickelndes Limonen-Sorbet
Direkt aus der Frischekliche
Kalbsbraten unter der Krauterkruste
Wildpreiselbeeren / Thymian-Sauce
Bunte Mohren / Pilze / Rosmarin-Kartoffelgratin

Last not least zur Abrundung
Kleines Bufett mit Desserts und Kase
Fruchtige Tarte und Obst
Kase aus Holstein und aus aller Welt
Berliner

Begleitende Getranke
Von der Getranke-Station oder serviert nach Wunsch:
Weine in 3 Farben
Weil3: Vinho verde, Gutedel Heugumber, Pinot Grigio,
Rosé: Dutsch-Rosé, Rosé Provence
Candidato Tempranillo Spanien und Heilbronner Trollinger
Biere vom Fass
Mineralwasser still und prickelnd, Softdrinks

Speisen inkl. begleitender Getranke: 99 € pro Person

Ausklang und feuriger Neubeginn
1 Glas Champagner zum Anstol3en
Deftige Mitternachtssuppe

Feierpackchen 23 — 1:00 Uhr:
Champagner + Suppe inkl. aller begleitenden Getranke: 20 € pro Person

Komplettpreis fur die Feier von 19:30 Uhr bis 1:00 Uhr 119 € pro Person
Alle weiteren Getranke konnen a-la-carte bestellt werden, wobei sich der
Flaschenpreis bei Weinen um 15 € reduziert.

Reservierung erbeten 04521 795969.




