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Glücksmomente in der Krise 

Krisenängste können wir nicht heilen, aber mildern: 
Bezahlbarer Genuss schafft Glücksmomente. 

Deshalb heißt das Winterprogramm 2022 in der Alten Straßenmeisterei:  
„Wohlfühloase mit Glücksmomenten“ 

„Glücksmomente mit wohlfühlen“ ist der Plan B für diejenigen, die 
sich einen Paris- oder London-Genuss nicht leisten können oder 
wollen und die nicht bei einem Trip nach Ibiza, Mallorca oder Saint 
Tropez, sondern statt dessen in der Holsteinischen Schweiz 
Glücksmomente erleben wollen. 

Besondere Genuss-Highlights sind die kulinarischen Weinproben in 
der Adventszeit: Kleine Vorweihnachtsfeiern mit höchstem 
Wohlfühlfaktor für Umwelt, Körper Geist und Seele***.  
Im Zentrum steht der Mensch in entspannter Atmosphäre, warm, 
kuschelig und erholsam stressfrei. Hier werden locker Weine probiert 
und getestet, zu denen passend gekocht wird.  
Zur Wahl steht ein Rotwein-Tasting mit Flying Menü, mit 
weihnachtlichen begleitenden passenden Kleinigkeiten von der Ente 
oder Gans FLYING serviert, und zum Beispiel ein eher klassisches 
Weißweinmenü mit begleitenden besten Produkten wie den 
klimaneutralen frischen HanseGarnelen. 
 
Das größte Highlight aber in der Straßenmeisterei ist der Besuch 
des Weinkünstlers Jim Vuletic mit seiner Weinkunst „PROVIDENCE“. 

Auf seiner Europa-Tournee mit Präsentation seiner Weine auf 
der RawWine in Berlin besucht der neuseeländische 
Weinkünstler James (Jim) Vuletic am 23. November 2022 
Eutin. Die Rotweine von James Vuletic gelten in Fachkreisen als 
die Besten Neuseelands (u.a Weinmagazin Fine 2/2015 und 
Schweizerische Weinzeitung vom 24.3.2019.) Obwohl Providence 
wahrlich kein “Parker-Wein“ ist, hat Parker den 2006er mit 94 
Punkten bewertet. Näheres: Facetten der Weinkunst S. 506ff. 

Im Plan steht ein lockeres Wilkommensgespräch mit dem Weinkünstler 
am Nachmittag im ViniVersum. Höhepunkt ist das Rotwein-Tasting mit 
Flying Speisen am Abend im Restaurant. Zum Abschied gibt es ein 
gemütliches Frühstück am Donnerstagvormittag.  


