Restaurant Wag[’um in der Alten Straldenmeisterei

Spargelzeit 2026

901 Spargel-Cremesuppe 11,50 €
Von frischem Spargel
Hausgerostete Croutons

900 Frischer Stangen-Spargel 19,90 €

Holsteiner Salz-Kartoffeln
Zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise

Beilagen zum Stangel-Spargel

Aufpreis
903 Gekochter Schinken 7,50 €
904 Katenschinken 9,50 €

905 Kleines Schnitzel vom Kalb 14,90 €

906 Gebratenes Lachsfilet 12,90 €

Reservierung: Telefon: 04521 8249840 oder 795969-
E-Mail: info@altestrassenmeisterei.de




Spargel-Haus-Spezialitaten
Im Wechsel von der Tafel

Unser Kuchenchef empfiehlt zur Spargelzeit 2026:

907 Spargelsalat 12,50 €
Spargel auf Wildkrautersalat mit Cherry-Tomaten

908 Spargelroulade 19,50 €

Schinken, Sauce Hollandaise und Spargel im
Pfannkuchen

909 Spargelflammkuchen 19,90 €
Spargel, Schinken und Sauce Hollandaise

910 Spargelnudeln VE 16,90 €

Pasta mit Spargel und Kirschtomaten, Pesto und
Rucola

911 Gratinierter Spargel ,,Ziegenkase* 23,90 €
Spargel, Ziegenweichkase, Holsteiner Kartoffeln

Zu den Spezialitaten von der Tafel konnen Sie gern
die ,Beilagen zum Stangel-Spargel” bestellen.

Grillrestaurant Alte Strallenmeisterei
Telefon: 04521 8249840 - E-Mail: restaurant@altestrassenmeisterei.de

Die allergenen Zutaten unserer Speisen erfragen Sie bitte bei dem Personal. Es ist eine Pflichtaufzeichnung hinterlegt.



